
 

 

          

VARIOL®  
Geschirrspülmittel 
 

 
 

Produkt zur manuellen Reinigung aller abwaschbaren Gegenstände wie Geschirr, 
Gläser, Besteck. Beseitigt Fett- und Speisereste. Auch zur Unterhaltsreinigung glatter, 
abwaschbarer Oberflächen (kunststoffbeschichtete und lackierte Flächen, 
Küchenmöbel, Fenster, Kacheln, PVC-Böden) geeignet. Parfümiert. Spezielle 
Rückfetter sorgen für einen verbesserten Hautschutz. 
HACCP-Verkehrsfähigkeitsbescheinigung liegt vor. 

 
Inhaltsstoffe: 5 % - < 15% anionische Tenside, < 5 % nichtionische Tenside, Duftstoffe, Farb- und 

Hilfsstoffe, Konservierungsmittel (Methylchloroisothiazolinone/methylisothiazolinone). 
  

 
Anwendung: 4 - 5 ml Geschirrspülmittel in 5 l warmes Wasser geben. Spülgut in die Lösung geben, 

einige Minuten einwirken lassen und gründlich abwaschen. Anschließend Spülgut mit 
klarem Wasser gut abspülen. Für die Reinigung von Flächen oder stark verschmutzter 
Gegenstände kann die Dosierung auf bis zu 10 ml/l erhöht werden. 

  
Physikalische Angaben: pH-Wert im Konzentrat ca. 6 
  

 
Art.-Nr. / Verpackung: 4661 1-l-Flasche 
 4660            10-l-Kanister 
 
Produkt-Code: nach GISBAU 

 
GU 30 

Kennzeichnung: 

       
UFI: DFP7-KP0P-YV22-Q76D 

Achtung Verursacht schwere Augenreizung. BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige 
Minuten lang behutsam mit Wasser ausspülen. Eventuell vorhandene Kontaktlinsen 
nach Möglichkeit entfernen. Weiter Ausspülen. Bei anhaltender Augenreizung: 
Ärztlichen Rat einholen/ärztliche Hilfe hinzuziehen. Enthält Reaktionsmasse von 5-
Chlor-2-methyl-2H-isothiazol-3-on und 2-Methyl-2H-isothiazol-3-on (3:1). Kann 
allergische Reaktionen hervorrufen. 
 

 
HACCP-Eignung: Nach Prüfung der Rezeptur und des Sicherheitsdatenblattes wird versichert, dass 

dieses Produkt zu Reinigungszwecken im Rahmen eines HACCP-Konzeptes im 
lebensmittelverarbeitenden Bereich verwendet werden kann, da es keine toxischen 
oder CMR - Stoffe (karzinogen, mutagen, reprotoxisch = krebserzeugend, 
erbgutverändernd, fortpflanzungsgefährdend) enthält. Nach der eigentlichen Säuberung 
müssen die gereinigten Flächen jedoch gut mit klarem Wasser gespült werden, bevor 
sie erneut in direkten Kontakt mit Lebensmitteln gelangen. 

 
Bemerkungen: 

 
Nur für den gewerblichen Gebrauch. 
Lagertemperatur: + 5 – 30 °C 
Völlig restentleerte Verpackungen sind dem Wertstoffkreislauf zuzuführen. 

  
 
 
 
 
Anregungen für die Verwendung unserer Produkte entsprechen unseren besten Kenntnissen bei Drucklegung dieses Merkblattes und werden 
stets unverbindlich gegeben. Sie können in Anbetracht der wechselnden Verhältnisse nur als Anhalt dienen. Für die Einhaltung aller gesetzlichen 
Vorschriften haftet jeder Verarbeiter unserer Produkte selbst. 

 

LUCID: DE1360655885719 


